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FROKOST / LUNCH 
Wifi: Refborg Free - Kode/Code: happydays 

 
 
REFBORGS Æggekage 

Æggekage lavet med kartofler og æg.  Hertil cherrytomater, purløg og ristet rugbrød samt saltet 
flæsk på toppen. 
 
Omelette made with potatoes and egg. Served with cherry tomatoes, chives, roasted rye bread an 
salted pork on the top. 
DKK 148,- 
 
REFBORGS Pariserbøf 1 

Rosastegt hakkebøf på smørristet brød, med friskrevet peberrod, hjemmesyltede rødbeder, store 
græske kapersbær og friterede kapers. Hertil  grove pommes frites. 
 
Chopped steak on butter toasted bread, with fresh horseradish, homemade beetroot, large Greek 
capers, fried capers and french fries. 
DKK 148,- 
 
REFBORGS Stjerneskud 1 

Sprødstegt dansk fladfisk og dampet rødspættefilet, på smørristet brød, hertil dressing og 
håndpillede rejer samt bagte tomater. 
 
Fried Danish flatfish and steamed plaice fillet, on butter toasted bread, dressing, shrimps and 
baked tomatoes. 
DKK 148,- 
 
REFBORGS Club sandwich 1 

Saftigt grillet kyllingebryst fra HOPBALLE MØLLE. Plukket salat, agurk og bagte tomater samt syltet 
peberfrugt og sprødstegt tørsaltet bacon, serveret i hjemmebagt durumbrød smurt med 
karrycreme. 
 
Grilled chicken breast from HOPBALLE MØLLE. Salad, cucumber and baked tomatoes, served with 
pickled peppers and crispy dry salted bacon, served in home-baked durum bread topped with 
curry cream. 
DKK 148,- 
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REFBORGS Vegetarret 1 

Vegetartapas: svamperisotto hertil lynstegt blomkål med granatæble og nødder,  
glacerede rødbeder samt en sprød salat . 
 
Vegetarian tapas: Mushroom risotto, roasted cauliflower with pomegranate and nuts,  
glazed beetroot and a salad 
DKK 118.- 
 
 
REFBORGS Camembert 
Friteret Camembert serveret med solbær-æblekompot og ristet surdejsbrød. 
 
Fried Camembert served with blackcurrant-apple compote and toasted bread. 
DKK 75,- 

 


