
	
  

FROKOST	
  I	
  SPISERIET	
  
	
  

ÆG	
  OG	
  REJER	
  

Hjemmelavet	
  durumbrød	
  med	
  økoæg	
  og	
  håndpillede	
  rejer,	
  hjemmelavet	
  mayonnaise,	
  dild,	
  
agurk	
  

DKK	
  65,-­‐	
  

	
  

RØDSPÆTTEFILET	
  MED	
  REJER	
  

Groft	
  rugbrød	
  med	
  frisk	
  paneret	
  rødspættefilet,	
  grov	
  hjemmelavet,	
  remoulade	
  og	
  
håndpillede	
  rejer	
  

DKK	
  65,-­‐	
  

	
  

ROASTBEEF	
  

Groft	
  rugbrød	
  med	
  roastbeef,	
  grov	
  hjemmelavet	
  remoulade,	
  ristede	
  løg,	
  friterede	
  kapers	
  og	
  
revet	
  peberrod	
  

DKK	
  65,-­‐	
  

	
  

KYLLINGESALAT	
  

”Hopballe	
  Mølle”	
  kylling,	
  brøndkarse,	
  haricot	
  verts,	
  perlespelt,	
  salat,	
  rødløg,	
  croutons	
  og	
  
cæsardressing	
  

DKK	
  115,-­‐	
  

	
  

”NORDENS	
  NICOISE”	
  

Salat	
  med	
  røget	
  makrel,	
  nye	
  kartofler,	
  bønner,	
  hytteost,	
  radisser	
  og	
  krydderurter	
  

DKK	
  115,-­‐	
  

	
  

	
  



	
  

”DEN	
  GRØNNE”	
  

Spørg	
  venligst	
  betjeningen	
  for	
  at	
  høre	
  om	
  dagens	
  udsøgte	
  vegetarret	
  

DKK	
  115,-­‐	
  

	
  

CHARCUTERI	
  TALLERKEN	
  

Udvalg	
  af	
  regionale,	
  økologiske	
  pølser	
  og	
  skinker,	
  serveret	
  med	
  hjemmelavede	
  chutneys,	
  
relish	
  og	
  pesto	
  

DKK	
  145,-­‐	
  

	
  

OSTEBRÆT	
  

Let	
  anretning	
  med	
  økologiske	
  oste,	
  hjemmebagte	
  kiks	
  og	
  knækbrød,	
  hertil	
  saltet	
  og	
  sødt	
  

DKK	
  95,-­‐	
  

	
  

	
  

	
  

	
  

	
  

	
  

	
   	
  



	
  

AFTENMENU	
  I	
  SPISERIET	
  
	
  

FORRETTER	
  
	
  

MAKREL	
  	
  (B)	
  

Røget	
  makrel	
  med	
  rygeost,	
  crudité,	
  persilleolie	
  og	
  rug	
  

	
  

KALVEINDERLÅR	
  	
  (B)	
  
Fennikelgraved	
  kalveinderlår	
  med	
  balsamico,	
  hindbær,	
  saltmandler	
  og	
  grøn	
  salat	
  

	
  

	
  

HOVEDRETTER	
  
	
  
BØF	
  BEARNAISE	
  	
  (B)	
  
Steak	
  af	
  oksefilet,	
  bearnaisesauce,	
  grove	
  pommes	
  frittes	
  og	
  blandet	
  salat	
  

	
  
REFBORG	
  SCHNITZEL	
  	
  (B)	
  
Schnitzel	
  af	
  kalveinderlår,	
  sauté	
  af	
  frisk	
  torvegrønt,	
  pommes	
  sauté	
  og	
  stegesky	
  
	
  

RØDSPÆTTE	
  

Rødspætte	
  fra	
  fiskemanden,	
  pandestegt,	
  med	
  dildkartofler	
  og	
  grønsagssauté	
  

	
  

BRAISERET	
  SVINEBRYST	
  

Braiseret	
  svinebryst	
  med	
  gulerodspuré,	
  mørk	
  glace	
  af	
  stout	
  og	
  pommes	
  duchesse	
  

	
  
”DEN	
  GRØNNE”	
  

Spørg	
  venligst	
  betjeningen	
  om	
  vores	
  udsøgte	
  vegetarret	
  

	
  



	
  

DESSERTER	
  	
  
	
  

SOMMERDRØM	
  	
  (B)	
  

Rabarbertærte	
  med	
  jordbærsorbet,	
  crunch	
  og	
  koldskåls-­‐skum	
  

	
  

CHOKOLADE	
  	
  (B)	
  

Gateau	
  Marcel	
  chokoladekage	
  med	
  hvid	
  ganache,	
  lys	
  parfait,	
  friske	
  bær	
  og	
  sirup	
  

	
  

OST	
  	
  

Let	
  anretning	
  med	
  økologiske	
  oste,	
  hjemmebagte	
  kiks	
  og	
  knækbrød,	
  samt	
  lidt	
  saltet	
  og	
  sødt	
  

	
  

	
  

	
  

	
  

	
  

	
  

PRISER	
  
1	
  ret:	
  	
   DKK	
  195,-­‐	
  	
  

2	
  retter:	
  	
   DKK	
  265,-­‐	
  

3	
  retter:	
  	
   DKK	
  315,-­‐	
  

	
  

(B)	
  Til	
  børn	
  under	
  12	
  år	
  kan	
  ovennævnte	
  retter	
  på	
  aftenkortet	
  serveres	
  i	
  børnestørrelse	
  til	
  kr.	
  
100,-­‐	
  for	
  en	
  hovedret	
  og	
  kr.	
  50,-­‐	
  for	
  en	
  forret	
  eller	
  en	
  dessert,	
  når	
  en	
  voksen	
  også	
  bestiller	
  
retten.	
  

	
   	
  



	
  

BØRNEMENU	
  

	
  

HOVEDRETTER	
  

	
  
RØDSPÆTTEFILET	
  

Paneret	
  rødspættefilet	
  med	
  pommes	
  frites	
  og	
  tilbehør	
  

	
  

SPAGHETTI	
  

Hjemmelavet	
  Spaghetti	
  Bolognese	
  

	
  

PØLSER	
  OF	
  FRITTER	
  	
  

2	
  røde	
  pølser	
  med	
  pommes	
  frittes	
  og	
  tilbehør	
  

	
  

	
  

DESSERT	
  
	
  

BØRNEIS	
  

Jordbær-­‐	
  og	
  vaniljekugler	
  af	
  smagfuld	
  Kastberg	
  is	
  med	
  chokoladesovs	
  	
  

	
  

	
  

PRISER	
  
Hovedret:	
  	
   	
   DKK	
  75,-­‐	
  

Hovedret	
  og	
  dessert:	
  	
   DKK	
  125,-­‐	
  

	
  


